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Laminas finas de res, alcaparras,
tomates cherry, salsa Cipriani, queso
parmesano, rdcula, aceitunas negras

FRITTO MISTO
fritura de calamares, camarones,
calabacin, salsa remoulade

POLPETTE ALLA RICOTTA
albéndigas de res y cerdo, ricotta,
salsa de tomate, albahaca, parmesano

PORTOBELLO ALLA GRIGLIA

CON MOZZARELLA E POMODORO
portobello grillado, cubierto con salsa
de tomate, queso mozzarella y albahaca

MOZZARELLA IN CARROZZA
Mozzarella empanizada en panko,
salsa de tomate, queso parmesano

ZUPPA E INSALATE

MINESTRONE DI VERDURE
Frijoles y vegetales cocidos a fuego
lento en caldo de tomate con pasta

BURRATA E POMODORINI

Tomates cherry, queso burrata,

mezcla de hojas verdes, pesto de nueces
y albahaca, reduccién de balsédmico
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ANTIPASTI PIZZA
¢®06 CRUDO DI MANZO 64 FUNGHI E TARTUFO

salsa de tomate, champifiones, aceite
de trufa negra, queso provolone, tomillo

UOVO E PANCETTA

salsa de tomate, queso mozzarella
panceta, huevo horneado, pecorino,
pimienta negra

PHILLY CHEESESTEAK

salsa de tomate, queso mozzarella,
tiras de carne de res, queso provolone,
pimientos, cebolla morada

OSSOBUCO

salsa de tomate, queso mozzarella,
ossobuco braseado, cebolla caramelizada,
provolone, tomillo, reduccién de balsdmico

PIZZA DE HIGOS Y GORGONZOLA
PIZZA BIANCA

queso mozzarella, higo, gorgonzola,
prosciutto di Parma, miel, nuez, arigula

PIZZA SIN REGLAS
Arma tu propia pizza.

Elige tus ingredientes:

jamon | salami | pepperoni | tocino

| pollo | camardn | pifia | cebolla |
pimientos | champifiones | aceitunas
| jalaperios | tomates




PASTA E RISO

6 ELIGE ENTRE
spaghetti | penne | fettuccine | fusilli.

Tu salsa:
pomodoro | alfredo | bolofiesa | pesto.

Tu proteina:
pollo a la plancha |, camarén
| salchicha italiana | champifién

0 # RAVIOLI AL GORGONZOLA
Ravioles de ricotta y espinaca salteados
en una ligera salsa de queso azul,
con coulis de pimiento asado

0 # LASAGNA ALLA BOLOGNESE
Salsa de carne y bechamel,
€n capas con queso parmesano

e® RISOTTO Al FUNGHI
Porcini, hongos salvajes

< LINGUINE Al FRUTTI DI MARE
linguine, camarodn, calamar,
jitomate cherry, ajo, vino blanco

DAL MARFE

®® MERLUZZO ALLA PUTTANESCA
Bacalao salteado a la sartén,
servido con salsa de tomate, ajo,
aceitunas y alcaparras

@4 COZZE AL VINO BIANCO
Mejillones al vino blanco, perejil,
crostone de focaccia tostada

DALLA TERRA

o OSSOBUCO ALLA MILANESE
Ossobuco de ternera cocido a fuego
lento con vino tinto, tomate y vegetales,
gremolata de ajo
Puré de papas al parmesano

e®06 TAGLIATA DI MANZO AL TARTUFO

Petite filet con ldminas de parmesano,
aceite de trufa y balsdmico
Espinacas al ajo

6 POLLO ALLA PARMIGIANA
Pechuga de pollo empanizada,
cubierta con salsa de tomate
y queso mozzarella derretido

Espagueti con salsa de tomate

DOLCI

6 # HAZELNUT SFOGLIATELLE
Gelato de cassis

®06+ CAPRESE CHOCOLATE CAKE

Pastel de Chocolate,
gelato de almendra y vino tinto

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos,
crustdceos o huevos crudos o poco cocidos
puede aumentar el riesgo de enfermedades
transmitidas por los alimentos, especialmente si
padece alguna afeccién médica.

@ Platillos saludables que ayudan a mantener
una dieta equilibrada

® Platillos libres de gluten

0 Contiene l&cteos y/o huevos

N Opcién de origen vegetal (Food Plant-Based)
# Se realiz6 artesanalmente

® Incluye ingredientes locales




MENU
DE ORIGEN VEGETAL

ANTIPASTI PASTA E RISO

(% FRITTO DI VERDURE ex# SPAGHETTI ALL'ARRABBIATA
Verduras variadas fritas servidas con Salteados con nuestra ' '
salsa de tomate picante salsa de tomate casera, con ajo y chile

e®x RISOTTO Al FUNGHI

ZUPPA FE INSALATE Porcini, hongos salvajes

e~ MINESTRONE DI VERDURE
Frijoles y verduras cocidos a fuego lento DOLCT

en caldo de tomate con pasta

@w ¢ PANNA COTTA AL COCCO

Panna cotta a base de plantas con coco
PIZZA y frutos del bosque

¥ VEGAN ORTOLANA
Salsa de pizza de la casa,
verduras a la parrilla,
queso a base de plantas

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustdceos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el
riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos, especialmente si padece alguna afeccién médica.

® Platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada
® Platillos libres de gluten
2 Opcién de origen vegetal (Food Plant-Based)
# Se realiz6 artesanalmente
{ Platillos picantes

EXCELLENCE

CARMEN PUNTA CANA, D.R.




